
MENU

Taxes et service en sus / Taxes and service extra

ENTRÉES / APPETIZERS
PANIER DE FRITES RUSTIQUES, MAYONNAISE ÉPICÉE   7
FRIES, SPICY MAYONNAISE 

PANIER DE CORNICHONS FRITS, SAUCE RANCH   15
BASKET OF FRIED PICKLES, RANCH DRESSING

CALMAR FRIT ET MAYONNAISE ÉPICÉE   19
FRIED CALAMARI AND SPICY MAYONNAISE 

NACHOS NORDIQUES   21  
croustilles de maÏs, mélange de fromages, tomates en dés, piments forts,
poivrons et olives noires, salsa et crème sure. 
corn chips, mixed cheese, diced tomatoes, hot peppers, sweet peppers and black olives, 
salsa and sour cream. 

Extra chili con carne : 7      Extra poulet/chicken : 8      

AILES DE POULET DE LA VALLÉE, SAUCE PIMENTÉE OU CRÈME SÛRE
CHICKEN WINGS WITH HOT SAUCE OR SOUR CREAM

8 AILES/WINGS : 16    16 AILES/WINGS : 29

SOUPES / SOUPS
SOUPE DU MOMENT - SOUP OF THE MOMENT   7

SOUPE AUX OIGNONS - ONION SOUP   15
caramélisés, gratinée de cheddar vieilli
caramelized onion soup au gratin with aged cheddar
 

PLANCHE DU MONTAGNARD  38 
- À partager/To share -

Saucisson de porc et fromage cheddar, grison, pâté de campagne
(Shawbridge), fromage cheddar vieillit 2 ans, compoté d’oignons

et méli-mélo d’olives
Pork sausage and cheddar cheese, grison, country pâté (Shawbridge), Cheddar cheese 

aged 2 years, onion compote and olive medley

Coup de coeur de service
Service team favorite    



MARGHERITA   17  
sauce tomate et fromage mozzarella Fior di Latte, basilic frais
Fior di Latte tomato and mozzarella cheese sauce, fresh basil

AMÉRICAINE   17  
sauce tomate, pepperoni et mozzarella
tomato sauce, pepperoni and mozzarella 

VALLÉE DE SAINT-SAUVEUR   18  
sauce tomate, pepperoni, champignons, poivrons et mozzarella
tomato sauce, pepperoni, mushrooms, peppers and mozzarella

 MÉDITÉRANÉENNE   20  
sauce tomate et pesto, feta, mozzarella, oignons rouges, tomates, 
olives Kalamata et épinards
tomato sauce and pesto, feta cheese, mozzarella, red onions, tomatoes, Kalamata 
olives and spinach

POULET ÉPICÉ   20  
sauce tomate, poulet, tomates fraîches, oignons rouges, sauce sriracha,
crème sure et mozzarella
tomato sauce, chicken, fresh tomatoes, red onions, sriracha sauce, sour cream
and mozzarella   

Taxes et service en sus / Taxes and service extra

SALADES / SALADS
CÉSAR TRADITIONNELLE - TRADITIONAL CAESAR   P/S  8  -  G/L  16
garnie de flocons de lardons fumés, câpres cappucines, croûtons assaisonnés 
et éclats de parmesan
garnished with bacon bits, capers, seasoned croutons and Parmesan shavings 

SALADE COUREUR DES BOIS   17 
feuilles croquantes de bébés épinards et roquette, garnies d’éclats de parmesan et 
fromage asiago, noix caramélisées au sirop d’érable, pommes sautées et lardons 
fumés, vinaigrette balsamique
crunchy baby spinach leaves and arugula, garnished with Parmesan shavings and Asiago cheese, cara-
melized walnuts with maple syrup, sautéed apples and smoked bacon, balsamic vinaigrette 

Extra poulet/chicken: 8    Extra poulet croustillant/crispy chicken: 10  

Coup de coeur de cuisine - Kitchen team favorite

Toutes nos pizzas sont faites sur croûte mince / All our pizzas are made on thin crust
Pâte sans gluten au chou-fleur extra / Gluten-free cauliflower crust : 4 $

PIZZAS



Taxes et service en sus / Taxes and service extra

SANDWICHS / SANDWICHES

T-BARGER 70   20 
galette de bœuf grillée sur pain brioché, oignons et champignons sautés, cornichons, 
bacon, laitue, tomates et mayonnaise épicée. 
grilled beef patty on brioche bread, sautéed onions and mushrooms, pickles, bacon, lettuce,
tomatoes and spicy mayonnaise. 

Extra fromage cheddar/cheese : 2 

LE ‘’BEYOND MEAT’’   20 
galette à base de protéine végétale sur pain brioché, cornichons, tomates et laitue
vegetable protein patty on brioche bread, pickles, tomatoes and lettuce.  

Extra fromage cheddar/cheese : 2 

LE CROUSTILLANT   20  
galette de poulet croustillante sur pain brioché, mayonnaise, tomate et salade
crispy chicken patty on brioche bread, mayonnaise, tomato and lettuce.

Extra fromage cheddar/cheese : 2

POUTINES
POUTINE REDBIRD   16  
garnie de fromage en grains et de sauce aux poivres
topped with cheese curds and pepper sauce

POUTINE DU SKIEUR   20 
garnie de fromage en grains, oignons caramélisés, effiloché de viande fumée
et sauce aux poivres
topped with cheese curds, caramelized onions, smoked-meat julienne and pepper sauce

PÂTES / PASTA
SPAGHETTI SAUCE BOLOGNAISE   16
SPAGHETTI BOLOGNESE SAUCE

MACARONI AU FROMAGE   17
MAC AND CHEESE

LASAGNE À LA VIANDE   17
MEAT LASAGNA

Tous les sandwichs sont accompagnés de frites rustiques ou soupe du moment.
Served with rustic fries or small seasonal salad or soup of the day.

Changer les frites rustiques ou soupe du moment pour une poutine Redbird ou petite salade césar (5 $) 
Change the rustic fries or soup of the moment for a Redbird poutine or small caesar salad ($5) 



Taxes et service en sus / Taxes and service extra

PROTÉINES / PROTEIN
CHILI CON CARNE TRADITIONNEL  17
TRADITIONNAL CHILI CON CARNE 
bœuf canadien, poivrons et haricots rouges, garnies d’oignons verts et crème sure,         
accompagné de croustilles de maïs.     
Canadian beef, peppers and kidney beans, topped with green onions and sour cream, served                     
with corn chips.  

Gratiné/au gratin : 5 

LE PARMIGIANA   20 
poulet de poitrine pané, sauce marinara, gratiné au fromage mozzarella, servi avec        
spaghetti et sauce napolitaine
breaded chicken breast, marinara sauce, au gratin with mozzarella cheese, served with spaghetti                  
and Neapolitan sauce

DESSERTS

PARIS BREST   10 

GÂTEAU AU FROMAGE ET BISCUITS OREO   10
CHEESE CAKE AND OREO COOKIES

CRÈME BRÛLÉE   10
(sans gluten/gluten free)

MENU ENFANTS / CHILD MENU
DEMI-SPAGHETTI   10  
HALF SPAGHETTI  
sauce bolognaise
bolognese sauce

MACARONI AU FROMAGE   10
MAC AND CHEESE  

DEMI-POUTINE   10
HALF POUTINE  
frites rustiques, sauce brune et fromage en grains
Rustic fries, cheese curds and brown sauce 



Taxes et service en sus / Taxes and service extra

SANS ALCOOL
NON ALCOHOLIC

HEINEKEN   9
Lager sans alcool, ABV 0,0 %, IBU 16, 

69 calories, 4g de sucre

AMER   10  
IPA sans alcool, ABV 0,5 % IBU 30  

PRÊT-À-BOIRE
READY-TO-DRINK   7

Atypique Margarita 
 Atypique Mojito 

 Atypique Gin tonic

LIMONADE MAISON   6
jus d’orange, jus de lime,

sirop simple

VIRGIN CAESAR   6

EAU PÉTILLANTE ALTITUDE   4 

PAMPLEMOUSSE PÉTILLANT   6
Jus de pamplemousse, soda, 

sirop simple, jus de lime

COKE, COKE DIET, SPRITE   4

COCKTAILS

BLOODY CAESAR   9 
Dirty Devil Vodka, Clamato, épices

AMARETTO SOUR   10 
Avril amaretto, jus de citron, blanc d’œuf, 

bitter Angostura

DARK’N’STORMY   12
Morbleu épicé, bière de gingembre, jus de 

lime, sirop simple

DIRTY DEVIL MARTINI   12 
Dirty Devil vodka, vermounth blanc

ESPRESSO RUMTINI   12
Morbleu épcicé chocolat, café espresso, 

sirop simple

GRAND MARGARITA   13
Téquila, Grand-Marnier, jus margarita 

SPRITZ   14
Aperol, Prosecco, soda

ÉNERGIE
RED BULL VODKA   12
Red Bull energy drink, Dirty Devil Vodka

RED BULL ENERGY DRINK   7

RED BULL SUGARFREE   7

RED BULL RED EDITION   7

COCKTAILS CHAUDS / HOT
CAFÉ QUÉBÉCOIS   9
Saint-Crème 

CAFÉ GOURMET   9
Saint-Crème, Avril amaretto

CAFÉ DU NORD   9
Saint-Crème, rhum épicé Morbleu



Taxes et service en sus / Taxes and service extra

SPIRITUEUX / SPIRITS

GIN
CANOPÉE   9 

VIOLETTE   11 

RHUM
MORBLEU ÉPICÉ   9 

MORBLEU ÉPICÉ AU CHOCOLAT   9 

MORBLEU BLANC   9
MORBLEU RÉSERVE DU DIABLE   12

TEQUILA
TÉQUILA BANG BANG   9 

VODKA
DIRTY DEVIL VODKA   9 
 

WHISKY’ SCOTCH
ET BOURBON 

CROWN ROYAL   9 

JAMESON   10 

BULLEIT FRONTIER BOURBON   10

GLEN MORAY 12 ANS   10

COGNAC ET BRANDY 
GEORGE ÉTIENNE BRANDY   14 

COGNAC RÉMY MARTIN VSOP   18

CRÈMES ET LIQUEURS
SAINT-CRÈME   10

AVRIL AMARETTO   10

LA CRÈME DE MENTHE D’ISABELLE   10

GRAND-MARNIER   12

BIÈRES EN FÛT / BEER ON TAP
LES SOMMETS   9 - 27 
Hazy IPA,  ABV 4,8 %, IBU 30 

COORS LIGHT   9 - 27 
Lager légère, ABV 4 %, IBU 10

BLUE MOON   10 - 28 
Ale de blé style belge, ABV 5,4 %, IBU 9,8

GRIFFINTOWN   10 - 28 
Ale blonde, ABV 5 %, IBU 20 

L’AMER IPA   10 - 28 
IPA, ABV 6,8 %, IBU 60

PETITE BOURGOGNE   10 - 28
Ale rousse, ABV 5 %, IBU 25

HEINEKEN   11 - 29 
Lager, ABV 5 %, IBU 18

BIÈRES EN CANETTES/BEERS IN CANS
LES SOMMETS   8 
Hazy IPA, ABV 4,8 %, IBU 30

 T-BAR70   10 
Lager, ABV 4,36 %

BLUE MOON   10
Ale de blé style belge,  ABV 5,4 %, IBU 9,8

L’AMER IPA   10
IPA, ABV 6,8 %, IBU 60
 

HEINEKEN   11,50
Lager, ABV 5 %, IBU 18 

HELIX   10
Blonde, sans gluten, ABV 5 % 

VIZZY   10



VINS BLANCS / WHITE WINES
ROBERTSON WINERY   9 - 32 

Chenin Blanc, Afique du Sud, Western Cape

MEGA SPILED ASSYRTIKO   12 - 44
Assyrtiko, Grèce, Peloponnèse, Achaia

EL COTO   13 - 47 
Verdejo, Espagne, Vallée de l’Ebre

ATANGA   14 - 50 
Sauvignon blanc, Nouvelle-Zélande, Marlborough

SEA SUN CHARDONNAY  53
Chardonnay, Californie, États-Unis 

VIN ROSÉ
LA VIEILLE FERME LUBERON   12 - 44 

Cinseault, Grenache, Syrah, France, Vallée du Rhônes

VINS rouges / red WINES
ROBERTSON WINERY   9 - 32 

Cabernet-Sauvignon, Afrique du Sud, Western Cape 

BONACOSTA  13 - 47   
Valpolicella, Italie, Vénétie

PERRIN NATURE CÔTES DU RHÔNE   14 - 50
Grenache, Syrah, France, Vallée du Rhône  

BULLES / BUBBLES
MODELLO PROSECCO BRUT   14 - 48 

Glera, Italie, Frioul-Vénétie Julienne 

APRÈS-SKIAPRÈS-SKI
SÉRIE SÉRIE 

23/11    Après-Ski Party

31/12   Après-Ski Jour de l’An

08/02 Après-Ski Beaux 4 heures

15/02  Après-Ski Week-end 

                        Pour l’amour du ski

17/05 Après-Ski May Madness


